
Posizione
La vigna è coltivata a 1.048 metri sul livello del mare, su pendii 
soleggiati tra Bolzano e la Val Sarentino. I suoli porfirici,  
l’ottima posizione, l’elevata escursione termica e le caratteristiche 
microclimatiche, insieme alla passione e all’amore per la tradizione  
e per l’arte di vinificare donano al nostro vino di montagna  
un inconfondibile carattere ed un gusto unico. 

Resa: 30 hl

 
Vinificazione
Selezione delle migliori uve fermentate in anfora ad acino intero. 

È stata eseguita una follatura al giorno fino alla svinatura. Il vino  
è stato lasciato maturare in botti di legno fino all'imbottigliamento. 

Imbottigliamento: Dicembre 2022

Bottiglie: 700

Dati di analisi:	 Zucchero residuo: < 1 g/l  
	 Alcool: 13,28 % vol  
	 Acidità totale: 5,5 g/l

 
Descrizione
Pinot nero complesso, molto fruttato e di grande freschezza. 
Persistente in bocca con una piacevole pienezza.

Raccomandazione:  
Questo Pinot Nero è adatto a qualsiasi tipo di carne, alle grigliate  
e ai formaggi intensi.

Temperatura: 16° C - 18° C

Bicchiere preferito: Bicchiere da vino Borgogna
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